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LES ENTREES 
 

Assiette Antipasti - Marinated  vegetables scented with smoked ham and parmesan     11.00 € 

Salade de magret de canard fumé, croutons de chèvre chaud - Salad, duck smoked filet,  goat cheese toast    8.50 € 
Avocat aux crevettes, salade verte et sauce cocktail - Lawyer with shell prawn, sauce cocktail and  salad       7.50 € 
Assortiment de charcuterie italienne  - Set of italien porkbutchery    9.50 € 
                           

LES GRANDES SALADES  
 

Coup d’soleil    9.50 € 
Salade, tomate, tomate cerise, feta, olives, basilic, poivron, œuf  
Salad, tomato, tomate cerise, feta, olives, basil, sweet pepper, egg 

Obélix    11.00 € 
Salade, tomate, champignons, œuf, jambon cru, coppa, emmental, chèvre 
Salad, tomato, mushrooms, egg, smoked ham, coppa, emmental, goat cheese 

Pinocchio    10.50 € 
Salade, tomate, gorgonzola, mozzarella, parmesan, champignons, olives, speck 
Salad, tomato, gorgonzola, mozzarella, parmesan, mushrooms, olives, speck 

Porcinet    9.00 € 
Salade, emmental, jambon blanc, œuf, tomate, oignons 
Salad, emmental, ham, egg, tomato, onions  

Némo     10.00 € 
Salade, tomate, saumon fumé, crevette, citron jaune, crème fraîche, surimi 
Salad, tomato, smoked salmon, shell prawn, lemon, cream, surimi  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LES VIANDES               LES PIERRADES  
                                                   Toutes nos viandes sont d’origine française et UE 

               
Pavé de Rumsteck 180 g -  Rumsteck    12.00 €    Pierrade de boeuf    15.50 €       

Entrecôte 250 g - Rib steak    14.50 €     Beef Pierrade 

Côtelette d’agneau (4 pièces) - Chop of lamb    15.00 €   Pierrade Gourmande    17.00 € 
Côte de bœuf 500 g - Beef coast    19.00 €    Magret de canard, volaille, boeuf 

Andouillette  Artisanale - Chitterling sausage   10.00 €   duck filet, poultry, beef 
 

Frites + salade verte ou ratatouille + salade verte   Frites, champignons, oignons et sauces 
Chips and green salad or ratatouille and green salad    Chips, mushrooms, onion sand sauces 

Sauces au choix 0.50 € : Gorgonzola, béarnaise ou poivre 
Sauces with the choice 0.50 € :  Gorgonzola, béarnaise or pepper  



 
 

 
LES PIZZAS 
 

Bâbord     10.00 €    
Tomate, mozza, cocktail de fruits de mer, ail, origan - Tomato, mozza,  cocktail seafood, galic, origan     

Reine    8.50 €    
Tomate, mozza, jambon, champignons, origan - Tomato, mozza, ham, mushrooms, origna    

Camilla     11.00 € 
Tomate, mozza, escargots, persillade, champignons, lardons, origan - Tomato, mozza, snail, persillade, mushrooms, becon 

Marina    10.00 € 
Crème fraîche, mozza, saumon fumé, câpres, champignons, origan - Cream, mozza, smoked salmon, capers, Mushrooms 

Antalya    10.00 € 
Tomate, mozza, viande kebab, crème fraîche, oignons, olives, origan - Tomato, mozza, kebab, cream, onions, olives 

Quatre fromages    9.50 €    
Tomate, mozza, Morbier, Chèvre, gorgonzola, origan - Tomato, mozza, Morbier, goat cheese, gorgonzola     

Bolognaise    10.00 €    
Tomate, mozza, boeuf haché, oeuf , oignons, origan - Tomato, mozza, beef, egg, onions 

Maëlia    9.00 €                   
Tomate, mozza, anchois, olives, poivron, origan - Tomato, mozza, anchovy, olives, sweet pepper  

Cyriela     9.00 € 
Tomate, mozza, champignons, poivron, artichaut, coppa, origan - Tomato, mozza, mushrooms, sweet pepper, artichoke, coppa 

Végétarienne    9.00 €    
Tomate, mozza, artichaut, poivron, aubergine, champignons, olives, origan - Tomato, mozza, artichoke, sweet pepper, aubergine, mushrooms 

Savoyarde    10.00 €    
Crème fraîche, mozza, pomme de terre, oignons, reblochon, lardons, origan - Cream, mozza, potatoes, onions, reblochon, becon 

Mattéo    8.00 €    

Tomate, mozza, tomates fraîches, olives, origan - Tomato, mozza, fresh tomato, olives, origan 

Carlotta   10.00 € 
Tomate, mozza, charcuterie italienne, tomates cerises, origan - Tomato, mozza, italien porc butchery, tomate cerises 
                                                            
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Plat du jour + Dessert du jour  + Café 

               Today’s special + Day dessert + Coffee 
 

                                    12.00 € 
Servi le midi, du lundi au vendredi sauf jours fériés 
Served midday, of Monday at Friday except public holidays 
  

 

 Menu Bambino  - de 12 ans         7.00 € 
   

Pizza jambon fromage  ou  jambon blanc frites  
Pizza ham and cheese or ham and chips 
+   

Cône vanille-chocolat  ou  vanille-fraise 
Ice-cream vanilla-chocolate or vanilla-strawberry  
 

 

Les Suppléments 

 
Œuf    1.00 € 
 
Ratatouille 
Salade verte          2.00 € 
Frites                      
 



LES GOURMANDISES 
 
Moëlleux au chocolat « maison » et sa crème anglaise   6.00 € 
Softness in chocolate  « made home »     

Crème Brûlée à la Cassonade - Brulée cream in soft Brown sugar  6.00 € 
Profiteroles  6.00 € 
Choux with ice-cream vanilla, hot chocolate, whipped cream and grilled almonds     

Café Gourmand - Coffee and assortiment of desserts    6.50 € 
Soufflé Grand Marnier - Grand Marnier Ice cream    6.00 € 
Irish Coffee    6.00 € 
Colonel - Sorbet lime and vodka    6.50 € 
Assiette de fromages - Assortment of  cheeses    5.00 € 
        

 
GLACES ET SORBETS  
La boule 1.50 € - Supplément chantilly 1.50 € 
 
Caramel fleur de sel, Café, Chocolat au lait, Chocolat blanc, Vanille, Menthe aux éclats de chocolat, 
Rhum & Raisins, Noix de coco, Citron vert, Fruits de la passion, Pêche jaune, framboise, Fraise.  
Caramel flower of salt, coffee, milk chocolate, white chocolate, vanilla, mint, rumb&raisin, coconut, lime, passion fruit, peach, 
raspberry, strawberry    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
   
     
 

 

COUPES DE GLACES 
 
Choco’délice 6.00 € 
Vanille - Chocolat blanc - chocolat lait - sauce chocolat - Chantilly 

Antillaise 6.00 € 
Coco - Rhum & Raisin - vanille - sauce caramel - Chantilly 

Sensation 6.00 € 
Pêche - passion - framboise - coulis de fruits - Chantilly  

Safari 6.00 € 
Crème brûlée  - caramel fleur de sel - café - sauce café - Chantilly 

 

POUR FINIR…. 
Café…………     2.00 € 
Grand Café….     3.50 € 
Thé & Infusion   3.00 € 
Cappuccino….     3.50 € 
Digestif……...     5.00 € 

      VINS ROUGES 
Nero d’Avola « sicilien »……….    17.50 € 
Valpolicella Classico « italien »     18.00 € 
Lambrusco « italien »………….     16.00 € 
Chinon …………………………    19.00 € 
Saumur Champigny 75 cl……...    18.00 € 
Saumur Champigny 37.5 cl……    11.00 € 
Anjou ………………………….    17.00 € 
St Nicolas de Bourgueil……….    19.00 € 
      VINS ROSES 
Rosé del sole…………………...    16.50 € 
Chinon…………………………    18.00 € 
      VINS BLANCS 
Saumur blanc…………………    15.00 € 
Coteaux du Layon…………….    21.00 € 
Crémant de Loire………………   25.00 € 
 
      VIN EN CARAFES 
Rosé de Loire - Blanc Chardonnay - Anjou rouge 
3.00 €  le verre / 8.00 €  50 cl / 4.50 €  25cl    
 
      EAUX MINERALES 
Evian & San Pellegrino litre :       4.50 € 
Evian & San Pellegrino ½ litre :   3.00 €  
½ litre Plantcoët :                          1.50 €  

    APERITIFS 
 
Rose des sables               4.50 € 
Kir vin blanc                   3.00 € 
Kir pétillant                    4.50 € 
Coteaux du layon            4.00 € 
Suze, Martini, Porto       3.00 € 
Ricard, Pastis                 3.00 € 
Whisky White&Mackay      4.50 € 
Whisky coca                    5.00 € 
Américano                       5.50 € 
Vodka orange                  5.00 € 
 
    BOISSONS 
 
Ice tea pêche 33 cl             3.50 € 
Jus de fruits 25 cl             3.50 € 
Coca- Cola/Light 33 cl      3.00 € 
Perrier 33 cl                      3.50 € 
Schweppes agrumes25 cl  3.00 € 
Orangina 25 cl                  3.00 € 
Limonade 25 cl                 3.00 € 
Pression Heineken 25 cl   3.00 € 
Pression Heineken 50 cl   5.50 € 
Panaché 25 cl                  3.00 € 
 
 


